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ussien Sie,
dass Nieder-
dsterreich die
kornkammer
Osrerreichs
1512 Hier werden {iber 50 % des
heimischen Gerrerdes geerntet und fast
die Hilfre des inlindischen Gemiises
angebaut! AulBlerdem sind hier auch
noch die meisten Biobauern Jdaheim.
Daher hat auch die Initiative des
Lebensministeriums ,,Genuss Regio-
nen Osterreichs” in Niederdsterreich
eimiges zu tun und viele Spezialititen
gewlrdipt. Die ausgezeichneten
Leckereien reichen vorn Marchfelder
Spargel, dem Mostviertler Schofkas,
dem Weinvierder Wild bis zur Yhbstal-
forelle (wwwgenuss-region.at). Weil
diese Spezialiviten auch adiiquat
verarbeiter werden wollen, pibt es seit
(iher 11} jahren die ,niederdsterrei-
chische Wirtshauskultor™ eine Vereim-
gung von iiber 2600 Wirten bemithr sich
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erfulgreich badensrandige Gerichre
aus regionalen Spezialititen zu einem
optimalen Preis-Leistungs-Verhalinis
zu servieren (wwwowirtshauskulturat).

Es wird a Wein sein ...

Uber die Landesgrenzen hinaus
bekannr sind die Weinregionen in der
Wachau, dem Weinvierre! und der
Thermenregion, Die beste Zeit den
hemmischen Wein kennen zu lernen ist
der Weinherbst. Vom 25, August bis
Ende November laden rund 100 Wein-
straBen-Gemeinden zu tber 800 Ver-
apstaleungen, in denen der Wein im
Mirtelpunkt steht (wwwweinherbst.ar).
Besonders ans Herz legen michten
wir hier den verruckren® rr Herrn-
baumgarten im Wetnviertel, Der svm-
pathische Oirt ist reich an Kellergassen
mit Kellern, dic zum Teil schon im

17, Jahrhunderr urkundlich erwihne
sind. Bemerkenswert ist das langsre
Kellersysrem, bestehend aus sechs
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Sagt, was auf der Zunge liegt.
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hulinarische
Expeditionen

Niederdsterreich, ein Land so vielfaltig wie auch grof, hat kulinarisch einiges zu
bieten. Machen Sie mit uns einen kleinen Streifzug durch die Region!
Text: Nicole Wessely

zusammenhingenden Kellern, die dem
Heurigenwirt, Kanstder und Weinbau-
ern Friedl Umschaid gehérr. Seinem
Ruf entsprechend felert der Ort am

G, und 7, Seprember den niederdster
reichischen Weinherbse auf die erwas
andere Art mit dem Fest |, Bluza,
Blunza vnd Dodamauna®, Das
Programm reicht von Blasmusik zu
orentalischemn Bauchtanz, literarischer
Heiz, Kirbismalen, Ruten- und
Stelzengehen bis #u Kunsthandwerk.
Und als wiire das noch niche genuy,
wollen die Herrnbaumpartner Voprel-
scheuchen zum Leben erwecken
{(wwwherrnbaumgarten.at).

Um nach dem ganzen Weingenuss
wieder einen klaren Kopf zu hekom-
men, was gibt es da Besseres als einen
Spazicrgang an der [rischen Luft®> Am
besten im Nationalpark Donauauen,
wo man bei schénen gefithrien Spazier-
pangen ciniges Ober die heimischen
Wild- und Kulturpflanzen erfahrt, b



Die Naschkatzen unrter uns sollten sich
den 20. S:,-prc-mhur varmerken, denn
da hndet der Mohnkirtag in Armschlag
bei Sallingberg statt. Auch abseits des
Kirtages kann man hier viel efleben,

. B. am Mohnlehrpfad oder bei der
Mohnstrudelwanderung, Eine Beson
derheit der Region ist auch das Mohn-
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al. das in Ottenschlag [11'[J(:_L'./il.'ﬂ wird
und das Mohnmuseum (www.imohn-
dorf.at). Man kann gar nicht alle
Highlights beschreiben, die in der
Kornkammer™ Osterreichs zu finden
sind. Ich kann Ihnen nur empfehlen,
einfach selbst die eine oder andere kuli
narische Expedition zu starten! =

wn  Geniissliche Momente ...
... mit kulinarischen Highlights in Niedertsterreich

»Das Heubad* Umgeban von saftigen Wiesen llegt das Naturder Priggitz. Das 2008
vaillig neu adaptiente Landgasthaus und Restaurant .Das Heubad® bietet kulinarische
Highlights und Entspannung pur! Eréfinung im Harbst, Kontakt: Auf der Wiese 53,
2640 Prigglitz, Tel: 02662/425 34, www.dasheubad.at
Schinstar Gastgarten 2008: Diesan Titel verliehen die Kurier Leser dem
Gasthaus Unger in Pitten. Auch 2009 st der Unger einen Ausflug werl! Dig saisonal
wechselnde Spelsekarte und natiirich Andreas Unger, in 5. Ganeration (Khchan-jChef

des Hausas, (iberzeugan den Gaurmen!
www.unger-pitten.at
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